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Jacques Picard
Art de vigne 2002 

Conduit par Sylvie et Corinne Picard, les filles de Jacques, et leurs maris, ce domaine
dispose d'un vignoble de 16 ha implanté à l'est de Reims. La cuvée Art de vigne assemble
60 % de chardonnay à 40 % des deux pinots à parts égales. Elle a été vinifiée et élevée
en fût. Bien représentative du millésime 2002, elle affiche une robe doré profond. Encore
réservée, elle dévoile à l'aération de discrètes notes beurrées, boisées et fumées. Elle se
montre équilibrée et de bonne longueur. Mi-blancs mi-noirs (meunier surtout), le brut
Sélection (11 à 15 €) associe les années 2006, 2005, 2004, 2002. De couleur claire, il
s'exprime avec puissance au nez et ampleur en bouche. Une cuvée aussi équilibrée
qu'agréable. (RM)

Vin blanc effervescent
Élevé en fût

Surface
1 ha

Production
4 000 bouteilles

Prix
23 à 30 €
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